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	菜品名称2
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	菜品名称3
	
	销售毛利=(D-A-B-C)/D*100%
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	菜品名称4
	
	销售毛利=(D-A-B-C)/D*100%
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备注：
高中低餐品档比例为1:2:2，低档餐品不高于10元/份，中档餐品不高于13元/份，高档餐品不高于18元/份。每个档口餐品数量最多20个；项目毛利在45%-55%之间。
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